IVRAZZA

CUCINA E SAPORI ITALIANI

Lacarte

Faites voyager vos papilles
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APERITIVO

APERITIFS & COCKTAILS

LES COCKTAILS

APEROL SPRITZ

Aperol, prosecco, eau gazeuse et tranche d’'orange
fraiche.

RIVAZZA SPRITZ

Aperol, prosecco, Schweppes et tranche d’orange
fraiche.

MISTO SPRITZ

Aperol, Campari, prosecco, eau gazeuse et tranche
de citron frais.

CAMPARI SPRITZ

Campari, prosecco, eau gazeuse et tranche de citron
frais.

HUGO SPRITZ

Liqueur de fleur de sureau, prosecco, eau gazeuse et
tranche de citron frais.

ITALICUS SPRITZ

Liqueur de bergamote, prosecco et eau gazeuse.
LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, Schweppes, prosecco et tranche de citron
frais.

POMPELMO SPRITZ

Gin, Aperol, sirop de canne, Schweppes,
pamplemousse et prosecco.

BASILICO SPRITZ

Rhum, Italicus, fleur de sureau, prosecco, sirop de
basilic et eau gazeuse.

BELLINI SPRITZ

Prosecco, purée de péche, eau gazeuse et jus de
citron.

ITALIAN MULE

Limoncello, ginger beer et jus de citron.

NEGRONI

Gin, Campari et Martini.

AMERICANO

Campari, Martini, Noilly Prat et eau gazeuse.

PINA COLADA

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,50 €

8,50 €

8,00 €

8,00 €

8,50 €

8,00 €

8,00 €
7,00 €
7,00 €

8,00 €

LES ALCOOLS & APERITIFS

MARTINI

rouge, blanc ou rosé

CAMPARI

MARSALA

AMARETTO

Liqueur d’amande.

KIR

Mdre, cassis ou péche.

RICARD

PORTO

WHISKY CAOL ILA 12 ANS D’AGE
WHISKY GLENFIDDICH

WHISKY KNOCKANDO 12 ANS D'AGE

PROSECCO
Le verre.

ASTI SPUMANTE
Le verre.

LAMBRUSCO ROUGE OU ROSE
Le verre.
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4,00 €

4,50 €
4,00 €
4,00 €

4,00 €

4,50 €
4,00 €
8,00 €
7,00 €
8,00 €
550 €

4,50 €

4,50 €
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BIRRE & ANALCOLICI

BIERES, MOCKTAILS, SODAS & JUS

LES BIERES

PERONI NASTRO AZZURRO
Biéere blonde 5,1 %.

PERONI AU CITRON
Biéere au citron 1,3 %.

PERONI NASTRO AZZURRO 0,0 %
Biéere sans alcool.

THERESIANER INDIA PALE ALE
Biere ambrée artisanale de Trieste 5,8 %.

HOEGAARDEN
Biere blanche 4,9 %.

LES MOCKTAILS SANS ALCOOL

TONIC MULE

Ginger ale, Schweppes.

COCONUT ISLAND

Lait de coco, pulpe de coco, creme et jus d’ananas.
FRAGOLA PANNA

Fraise, péche, creme et jus d’ananas.

PASSIONNE
Papaye, mangue, fruit de la passion, jus d’ananas et
jus d'orange.

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

LES SODAS & JUS DE FRUITS

COCA-COLA
COCA-COLA ZERO
ORANGINA
FUZETEA PECHE
LIMONADE LORINA

LIMONADE POLARA
Limonade italienne a I'orange sanguine - Antica
Ricetta.

LIMONADE POLARA

Limonade italienne au citron sicilien - Antica Ricetta.

SCHWEPPES

SCHWEPPES AGRUMES
SPRITE

GINGER BEER FEVER-TREE

JUS DE FRUITS GRANINI
Orange, ananas, pamplemousse, pomme, abricot,
mangue ou tomate.
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4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

4,00 €

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
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INSALATE

SALADES, LASAGNES & PLAT DU JOUR
PIATTO PUGLIA

Bresaola (viande de beeuf, origine Italie), burrata,
tomate, roquette, huile d’olive DOP, creme de
vinaigre balsamique et copeaux de parmesan. Servi
avec sa focaccia.

SALADE CESAR

Emincé de poulet grillé, ceuf mollet, tomates cerises,
pancetta grillée, sauce César maison, crotons
maison a I'huile d'olive et au basilic frais, salade et
mozzarella di bufala DOP.

PIATTO ORVIETO

Mozzarella di bufala DOP, bombinettes (poivrons
farcis au fromage), antipasti (artichaut et courgette a
I'huile), méli-mélo de salade, huile d’olive DOP, creme
de vinaigre balsamique, tomates fraiches, tomates
confites, gressins et copeaux de Grana Padano DOP.

PIATTO LANGHIRANO

Jambon de Parme DOP 24 mois, speck, ventricina
piquante, pecorino peperoncino, robiola d’Alba,
mozzarella di bufala fumée DOP, méli-mélo de
salade, huile d’'olive DOP, creme de vinaigre
balsamique, tomates confites, olives noires, copeaux
de Grana Padano DOP et gressins.

PIATTO CORTONA

Mozzarella di bufala DOP, jambon de Parme DOP 24
mois, pecorino di grotta, courgettes grillées, méli-mélo
de salade, huile d'olive DOP, creme de vinaigre
balsamique, tomates confites, copeaux de Grana
Padano DOP et gressins.

PIATTO RIVAZZA GRANDE

Mozzarella di bufala DOP, jambon de Parme DOP 24
mois, ventricina piquante, bombinettes (poivrons
farcis au fromage), antipasti, speck, méli-mélo de
salade, huile d’olive DOP, créeme de vinaigre
balsamique, tomates confites, copeaux de Grana
Padano DOP et gressins.

PIATTO APERITIVO

Planche a partager... ou pas. Assortiment de
charcuteries italiennes, méli-mélo de salade, huile
d'olive DOP, creme de vinaigre balsamique, antipasti,

15,00 €

15,00 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

20,00 €

13,90 €

| PIATTI

LASAGNES BEUF, SPECK, CREME FRAICHE
ET MOZZARELLA

Servies avec un méli-mélo de salade et une

chiffonnade de speck.

POLPETTONE DE POULET A LA RICOTTA ET
AU SPECK

Servi avec des légumes du moment ou des pates
Radiatori a la sauce napolitaine.

TARTARE DE CREVETTES A L’ITALIENNE
Crevettes, avocat, mangue, mozzarella DOP et
basilic. Servi avec sa focaccia.

TORTELLINI TOMATE & BURRATA

Pates farcies a la burrata et & la tomate. Servis avec
une sauce napolitaine et du Grana Padano DOP
fraichement rapé.

TORTELLINI EPINARDS & RICOTTA

Pates farcies aux épinards et a la ricotta. Servis avec
une sauce napolitaine et du Grana Padano DOP
fraichement rapé.
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16,90 €

1490 €

15,90 €

14,90 €

14,90 €
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BRUSCHETTE

LES BRUSCHETTE RIVAZZA

BRUSCHETTA PARMA 18,00 €
Mascarpone, sauce napolitaine, mozzarella DOP,

champignons de Paris, olives, jambon de Parme DOP

24 mois et méli-mélo de salade.

BRUSCHETTA VESUVIO 18,00 €
Mascarpone, sauce arrabbiata, mozzarella DOP,
ventricina, capres et méli-mélo de salade.

BRUSCHETTA Al FUNGHI 18,00 €
Mascarpone, sauce aux champignons, champignons

de Paris, mozzarella DOP, chiffonade de speck et

méli-mélo de salade.

BRUSCHETTA RIVAZZA 18,00 €
Mascarpone, pesto alla genovese au basilic

Genovese DOP, tomates confites, mozzarella DOP,

chiffonade de coppa et méli-mélo de salade.

BRUSCHETTA FORMAGGIO 18,00 €
Mascarpone, sauce fromage, mozzarella DOP,

chiffonade de speck, tomino del boscaiolo et

méli-mélo de salade.

BRUSCHETTA TARTUFFO 20,00 €
Mascarpone, créeme de truffes, champignons de

Paris, mozzarella DOP, chiffonade de speck et

méli-mélo de salade.

DUO DE BRUSCHETTE PROSCIUTTO 22,00 €
Deux bruschette au choix, mozzarella DOP et

chiffonade de charcuteries italiennes.

Pour le duo uniquement : supplément de 1 € en cas de

choix de la bruschetta a la truffe.

RIVAZZA + 02 40 76 23 66 *

PAGE 5




—_RIVRAZZA

CUCINA E SAPORI ITALIANI ——

PASTA FRESCA

NOS PATES FRAICHES FABRIQUEES MAISON

LA PASTA FRESCA DI RIVAZZA

Composez votre assiette : choisissez votre pate fraiche,
puis la sauce de votre choix parmi notre sélection
ci-dessous. Ce principe s'applique aux Pasta, Duo et Trio.

PASTA FUSILLI 14,00 €
Accompagnées d’une sauce au choix et servies avec du

Grana Padano DOP fraichement rapé.

PASTA RADIATORI 14,00 €
Accompagnées d’'une sauce au choix et servies avec du

Grana Padano DOP fraichement rapé.

PASTA RIGATONI 14,00 €
Accompagnées d’'une sauce au choix et servies avec du

Grana Padano DOP fraichement rapé.

PASTA LINGUINE 14,00 €
Accompagnées d’'une sauce au choix et servies avec du

Grana Padano DOP fraichement rapé.

SUPPLEMENT SALADE VERTE 3,00 €
SUPPLEMENT BOULE DE MOZZARELLA DI 3,00 €
BUFALA DOP - 125 G

SUPPLEMENT BOULE DE BURRATA - 125 G 4,00 €

SAUCES AU CHOIX

- Pesto alla genovese DOP (basilic, parmesan, ail et pignons de pin)

- Bolognaise (sauce tomate et baeuf)

- Napolitaine (sauce tomate aux tomates San Marzano, basilic et
oignon)

- Formaggio (Taleggio DOP, Gorgonzola et Grana Padano DOP)

- Salsa carbonara alla francese (creme, lardons, speck et basilic)

- Arrabbiata (sauce napolitaine épicée)

- Ai funghi (creme et champignons)

- Salsa Rivazza (huile d'olive a I'ail, épices alla palermitana et piments)

- Salsa al limone (huile d'olive au citron, tomates confites et olives)

- Salsa tartufo (créme a la truffe, supplément 2 €)

DUO PASTA PROSCIUTTO

Une forme de pate au choix accompagnée d’'une sauce au
choix, charcuteries italiennes, bocconcini de mozzarella di
bufala DOP, méli-mélo de salade et Grana Padano DOP

fraichement rapé.
DUO PASTA FORMAGGIO

Une forme de pate au choix accompagnée d’'une sauce au

choix, sélection de fromages italiens, bocconcini de

mozzarella di bufala DOP, méli-mélo de salade et Grana

Padano DOP fraichement rapé.
DUO PASTA LEGUMES

Une forme de pate au choix accompagnée d’'une sauce au
choix, sélection de légumes, bocconcini de mozzarella di
bufala DOP, méli-mélo de salade et Grana Padano DOP

fraichement rapé.
TRIO PASTA PROSCIUTTO FORMAGGIO

Une forme de pate au choix accompagnée d’'une sauce au
choix, charcuteries italiennes, fromages italiens, bocconcini
de mozzarella di bufala DOP, méli-mélo de salade et Grana

Padano DOP fraichement rapé.
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17,00 €

17,00 €

17,00 €

18,00 €
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DOLCI & CAFFE

DESSERTS MAISON, CAFES & THES

DESSERTS
Tous nos desserts sont faits maison.

PANNA COTTA

Coulis au choix : mangue, fruits rouges ou caramel au beurre
salé.

PANNA COTTA

Au limoncello.

MOUSSE AU CHOCOLAT
TIRAMISU CAFE
TIRAMISU SPECULOOS

Caramel au beurre salé.

CREME BRULEE
A la vanille et & '’Amaretto.

FROMAGE BLANC
Granola maison ou coulis au choix : fruits rouges, mangue
ou caramel au beurre salé.

MI-CUIT AU CHOCOLAT

Et sa creme anglaise.

ASSIETTE DE FROMAGES ITALIENS
Sélection de fromages italiens.

MINI PANNA COTTA

Coulis au choix : mangue, fruits rouges ou caramel au beurre

6,50 €

6,50 €

6,50 €
6,50 €
6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

8,00 €

3,00 €

salé.
MINI TIRAMISU CAFE
MINI TIRAMISU SPECULOOS

Caramel au beurre salé.

MINI CREME BRULEE
A la vanille et & '’Amaretto.

AFFOGATO

Un café avec une boule de glace a la vanille.
CAFE GOURMAND

THE GOURMAND

DECA GOURMAND

MINI CAFE GOURMAND

Café avec mini dessert au choix : créeme brdlée, panna cotta,

tiramisu café, tiramisu spéculoos ou mousse au chocolat.

MINI THE GOURMAND
Thé avec mini dessert au choix : creme brilée, panna cotta,
tiramisu café, tiramisu spéculoos ou mousse au chocolat.

CAPPUCCINO GOURMAND
DOUBLE CAFE GOURMAND
CHOCOLAT CHAUD GOURMAND
CHOCOLAT CHAUD
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3,00 €
3,00 €

3,00 €

550 €

8,50 €
8,50 €
8,50 €
550 €

550 €

9,50 €
9,50 €
9,00 €
3,50 €
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VINI & ACQUE

VINS, EAUX & DIGESTIFS

LES VINS ROUGES

BOUTEILLE
75 CL

CALDORA — MONTEPULCIANO 23 €
D’ABRUZZO DOC

GIACONDI — NERO D’AVOLA SICILIA 26 €
DOC

ORTONESE — 26 €
SANGIOVESE-MERLOT PUGLIA IGT
LA PIUMA — CHIANTI DOCG 26 €

LUCCARELLI — PRIMITIVO PUGLIA 26 €
IGP

LUPO MERAVIGLIA TRE DI TRE — 26 €
PUGLIA IGT ROSSO

GRAN PASSIONE — ROSSO VENETO 26 €
IGT

APPASSIMENTO — PUGLIA IGT 26 €
ROSSO
LAMBRUSCO ROUGE 23 €

PICHET VERRE
50 CL 12CL
16 € 4,00 €
17 € 4,50 €
17 € 4,50 €
17 € 4,50 €
17 € 4,50 €
17 € 4,50 €
17 € 4,50 €
17 € 4,50 €
17 € 4,50 €

LES VINS ROSES

BOUTEILLE
75 CL

CHIARETTO DI BARDOLINO DOC 23 € 16 €
LAMBRUSCO ROSE 23€ 17 €

PICHET
50 CL

LES VINS BLANCS

SANTA CRISTINA CAMPOGRANDE — 23 € 16 €
ORVIETO DOC CLASSICO

VIGNETI ZABU — GRILLO SICILIA 26 € 17€
DOC

LES EAUX

SAN PELLEGRINO

SAN PELLEGRINO

EVIAN

EVIAN

BOLLE LURISIA FRIZZANTE
VITTEL

PERRIER

BADOIT ROUGE

LES DIGESTIFS

LIMONCELLO
ARANCELLO
AMARETTO
DIPLOMATICO
GET 27

MENTHE PASTILLE
GRAPPA
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VERRE
12 CL

4,00 €
4,50 €

4,00 €

4,50 €

550 €
4,00 €
550 €
3,50 €
550 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €



